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学名を「アガリクス・ブラゼイ」と言いブラジルのピエ

ダーテ山地のみに自生してる貴重な茸で、高分子多

糖体（β-Dグルカン等）が多く今話題のSOD物質も含

有しており日本、米国で一躍脚光を浴びています。 

今日我が国の死因のトップはガンです。 
昔からキノコには私たちの身体の免疫機能
を賦活させる効果があることが知られてい
ましたが、最近になって特にアガリクス茸に
多く含まれている多糖類「β-Dグルカン」が
免疫機能を高めることが認められ、学会など
でも研究が進められています。免疫機能強
化にアガリクス茸を食する事をお薦めします。 
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プロフィール 
昭和7年京都生まれ。
京都大学農学部卒業。
食品化学がご専門。著
書に「生命を守るアミ
ノ酸」ほか、多数 
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今話題の免疫強化食品！ 今話題の免疫強化食品！ 

中国広東省 
アガリクス茸栽培地 

1日に1～2包くらいを目安に1

～2回に分けてそのままお召

し上がり下さい。また水溶性

なのでコップに入れてお湯を

注ぐと特濃アガリクスエキス

になります。 
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【発売元】 
　　ウッドアイランドヘルスフーズ株式会社WT 
　　〒544-0006　大阪市生野区中川東2ー2ー8 

【お客様相談室】�0120-06-4547

栄養成分（100g当たり） 
　エネルギー･･･････261� 
　たんぱく質･･･････41.8g 
　脂　　　質･････････4.5g 
　糖　　　質･･･････13.4g 
　ナトリウム･････････66� 

アガリクス特濃顆粒 
標準価格 ￥45,000

●内容量／2.5g×100包（約100日分） 
●特　徴／β-グルカン50�含有 
●品質保持期限／製造日より常温で2年間 
●産　地／中国広東省（日本の技術指導栽培） 

アガリクス茸とは お召し上がり方 

本品の特徴 

本品は乾燥アガリクス茸のβ-グルカンを1.5倍濃度に

仕上げ飲みやすく携帯に便利な顆粒状のスティックタ

イプです。（1包=乾燥アガリクス茸換算3.75g使用）ア

ガリクス原料は継代培養による変異を防ぐため、2～3

年に一度は、原産地ブラジルより優秀な天然種菌を導

入し試験培養をして確認後、中国で栽培し日本で凍

結乾燥を行い特濃顆粒に仕上げております、したがっ

て分析データ（平均値）はブラジル産原料、日本産原

料と同等となっております。 

ブラジル 
アガリクス茸試験培養地 


